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QUESO DOBLE CREMA 

TIPO Y MATERIAL DE ENVASE:  El empaque primario cumple cabalmente con las 
especificaciones técnicas establecidas en la Resolución 683 de 2012. Es empacado 
en material de polipropileno con polietileno mono orientado cumpliendo en lo dispuesto 
en la Resolución 5109. El empaque es grado alimenticio, inerte y que no genera 
contaminación al producto. 

PRESENTACIÓN: Tajado y Entero por 200 g - 400 g - 2500 g   

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO:  El queso doble crema es un producto fresco, no 
madurado de pasta hilada, elaborado a partir de leche fresca. 

INGREDIENTES: Leche entera, fermento láctico, sal, citrato de sodio (estabilizante), 
y enzima (cuajo). 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

COLOR Blanco 

SABOR Ligeramente ácido 

TEXTURA Producto compacto y cremoso 

OLORES 
Sin olores extraños, diferentes al 
característico al queso. 

REQUISITOS MICROBIOLÓGICOS (Según Resolución 1804 de 1989 y NTC 750) 
 

Parámetro 
Microbiológico 

Recuento -Conteo 

Recuento de mohos Máx. 500 UFC/g 

Recuento de levaduras Máx. 500 UFC/g 

Recuento de coliformes 
totales 

Máx. 5000 /g 

NMP de coliformes 
fecales a 45°C 

<100 /g 

Recuento de E. Coli Ausencia 

Estafilococo coagulasa 
positiva 

<3000 
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Detección de Salmonella 
en 25 g 

Ausencia 

Listeria monocytogenes 
en 25 g 

Ausencia 

 

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS 
 

Parámetro Especificación 

Humedad Entre 40 a 55% 

Materia Grasa en 
extracto seco 

Entre 45 a 60% 

pH Entre 5.3 a 5.6% 

 
 

REQUISITOS MÍNIMOS Y NORMATIVIDAD: Resolución 2674 de 2013, Resolución 
2310 de 1986 (Derivados lácteos), Resolución 1804 de 1989 (Derivados lácteos), 
Resolución 5109 de 2005 (Rotulado general), Resolución 810 de 2021 (Rotulado 
Nutricional) 

ALMACENAMIENTO: El producto se almacena sobre canastillas y estibas plásticas 
para evitar migración de humedad. El producto debe ser almacenado a temperaturas 
entre 0 a 4 °C. 

TRANSPORTE: A temperatura de refrigeración (Entre 0 a 4°C), estibado y evitando 
contaminación cruzada.  

REGISTRO SANITARIO Nº: RSA-0016769-2021 

VIDA ÚTIL:  30 días a partir de la fecha de elaboración y bajo especificaciones de 
almacenamiento. 

FABRICADO POR: Lácteos Valle Escondido. Tesalia-Huila 

USOS: Consumo directo o para la preparación de recetas de otros productos. 

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: El producto puede ser alergénico, 
categorizado según la Resolución 5109 (contiene leche) 

ELABORADO POR: APROBADO POR: REVISADO POR: 

Erwin Portilla Medina Andrés Felipe Gualy ÁREA DE ASEGURAMIENTO 
DE LA CALIDAD 

Ingeniero de Alimentos Gerente general 

 



RESOLUCION Nro. 2021057048 del 20 de Diciembre de 2021

Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con
base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por

la Resolución 3168 de 2015, Resolución 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarón postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trámites innecesarios existentes en la administración pública.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercialización en el territorio nacional requerirán de Notificación Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario  según el riesgo de estos productos en salud pública, de conformidad con la reglamentación que
expida el Ministerio de Salud y Protección Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolución 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentó el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicación.

Que mediante Resolución No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificación de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pública.

Que mediante la Resolución 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Protección Social modificó el Articulo 37
de la Resolución 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211287270 de fecha 2021/12/17 el (la) Señor(a) OSSO GUALY
ANDRES FELIPE actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentó solicitud de concesión
de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolución 2674 de 2013 y la Resolución 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesión de dicho trámite, la Dirección
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos  INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de CINCO (5) años  al producto
que se describe a continuacion:

R E G I S T R O
SANITARIO No.:

RSA-0016763-2021

VIGENTE HASTA: 2026/12/20

EXPEDIENTE: 20218981 RADICACION: 20211287270

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: QUESO FRESCO  SEMIGRASO SEMIDURO(QUESILLO),

MARCA: LACTEOS VALLE ESCONDIDO,

PRESENTACION
COMERCIAL:

Desde  25 g a 5000 g.,

TITULAR(ES): OSSO GUALY ANDRES FELIPE/ LACTEOS VALLE ESCONDIDO con domicilio en
TESALIA - HUILA,

FABRICANTE(S): OSSO GUALY ANDRES FELIPE/ LACTEOS VALLE ESCONDIDO con domicilio en
TESALIA - HUILA,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia  de  rotulado  de  alimentos  de  conformidad  con  lo  dispuesto  en  la  Resolución  5109  de  2005,
Resolución  333  de  2011  si  es  el  caso.
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________________________________
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME

DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolución,  quedarán sujetos a revisión
posterior de la documentación que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles según el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -  INVIMA,  quien así  mismo realizará las  actividades de Inspección,
Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolución 2674 de 2013
modificada por la Resolución 3168 de 2015.

ARTÍCULO CUARTO: Notificar la presente resolución al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
únicamente el Recurso de Reposición, que deberá interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los  días a su notificación personal, de conformidad con lo señalado en el Código de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza  de la
presente  resolución  de  conformidad con lo  dispuesto  en  el  articulo  87  del   Código  de  Procedimiento
Administrativo  y  de  lo  Contencioso  Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolución rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA, manifiesta que
el interesado declaró que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Artículo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolución 2674 de 2013 y Resolución 719 de 2015 y las normas  sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la información suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercialización será posterior a la presente notificación cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la información suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotá D.C. el 20 de Diciembre de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedarán sujetos a revisión posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizará las
actividades de Inspección, Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolución 2674 de 2013.

La impresión en soporte cartular (papel) es una reproducción del documento original que se encuentra en
formato electrónico firmado digitalmente, cuya representación digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Artículos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Artículo 6)

NOTA: La información consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedición. El documento electrónico se puede consultar en la
dirección http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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Firmado digitalmente por
CARLOS ALBERTO
ROBLES COCUYAME
Fecha: 2021/12/20
12:49:03 COT
Razón: Invima
Locación: BOGOTA D.C.,
Colombia

Signature Not
Verified











CIUDAD: FECHA: ACTA N°:
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: 

IDENTIFICACIÓN DEL VEHÍCULO
NOMBRE DEL PROPIETARIO:
DOCUMENTO DE IDENTIFICACIÓN:
PLACA DEL VEHÍCULO: NÚMERO DE INSCRIPCIÓN:
TELÉFONOS:
CORREO ELECTRÓNICO:
DIRECCIÓN DE NOTIFICACIÓN:
DEPARTAMENTO: MUNICIPIO:
CLASE DE VEHÍCULO: MARCA:
MODELO: COLOR:
TIPO DE ALIMENTO 
TRANSPORTADO:

SISTEMA DE 
REFRIGERACIÓN

HORARIO Y DÍA DE 
FUNCIONAMIENTO:

NÚMERO DE 
TRABAJADORES:

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA
FECHA DE LA 
ÚLTIMA 
INSPECCIÓN

FAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO DE LA 
ÚLTIMA INSPECCIÓNFAVORABLE CON 

REQUERIMIENTOS
DESFAVORABLE

MOTIVO DE LA VISITA

EVALUACIÓN (EV.)
Aceptable (A) Cuando el vehículo cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto 

a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)
Cuando el vehículo cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto 
a evaluar

Inaceptable (I)
Cuando el vehículo no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto 
a evaluar

Crítico (C)
Cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba 
aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el vehículo continúe ejerciendo sus 
labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHÍCULO

1 DISEÑO DE LA UNIDAD DE
TRANSPORTE

A AR I HALLAZGOS

1.1 Diseño  sanitario del vehículo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y
373.
Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art.
59.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Núm. 5 y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.)

(12.0) 6.0 0

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 12.0
%

La calificación del bloque corresponde al 12% del
total del acta

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolución 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, Núm. 1 y 5. Art. 9,
Núm. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

(12.0) 6.0 0
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CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 12.0
%

La calificación del bloque corresponde al 12% del
total del acta

3 PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

A AR I HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Núm. 5. Art. 14,
Núm. 12.)

(13.0) 6.5 0

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolución 2674 de 2013, Artículo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4)

(4.0) 2.0 0

3.3 Prácticas higiénicas.
(Resolución 2674/2013, Artículo 14,
Numerales 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
13 y 14. Artículo 36. Artículo 35, Numeral 5
y 7.)

(13.0) 6.5 0

3.4 Educación y Capacitación
(Resolución 2674/2013, Artículos 12 y 13.
Artículo 36.)

6.0 (3.0) 0 Actualizar el plan de capacitación
continua

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 33.0
%

La calificación del bloque corresponde al 36% del
total del acta

4 SANEAMIENTO A AR I HALLAZGOS
4.1 Limpieza del vehículo.

(Resolución 2674/2013. Art. 29, Núm. 4 y
5.)

(15.0) 7.5 0

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 15.0
%

La calificación del bloque corresponde al 15% del
total del acta

5 VERIFICACIÓN SOBRE EL PRODUCTO A AR I HALLAZGOS
5.1 Condiciones de conservación del producto.

(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Núm. 6, 7, 8.
Art. 30, Parágrafo 1 y 2.)

(20.0) (20.0) 0

5.2 Empaque, Rotulado y vida útil.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art.
29, Núm. 1.)

(5.0) 2.5 0

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 25.0
%

La calificación del bloque corresponde al 25% del
total del acta

II. CONCEPTO SANITARIO
% DE
CUMPLIMIENTO

CONCEPTO NIVEL DE
CUMPLIMIENTO

En caso que uno o más de los aspectos a evaluar
sea identificado como crítico y calificado como
Inaceptable (I), independiente del porcentaje de
cumpl im iento  ob ten ido,  e l  CONCEPTO
SANITARIO a emitir será DESFAVORABLE y se
procederá a aplicar las sanciones a que haya
lugar y MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva sobre el producto transportado, en este
caso el vehículo no podrá realizar el transporte de
carne y/o productos cárnicos comestibles.

97.0% Favorable 90 - 100%

Favorable con
requerimientos

60 - 89,9%

Desfavorable < 59,9%

III. RELACIÓN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NÚMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS --
NÚMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS --

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el vehículo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la
presente acta.

V. APLICACIÓN DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
No se aplicó

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:
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Por parte del establecimiento:
Permite la toma de registro fotográfico

VII. NOTIFICACIÓN DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratificación del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 13 del mes de Mayo del año 2023 en la ciudad de TESALIA.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendió la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de
cinco (5) días contados a partir de la realización de la visita.
POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE: ANDRES FELIPE PERDOMO BONILLA
CÉDULA: 1079411075
CARGO: Contratista
INSTITUCIÓN: Secretaría de salud

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE: ANDRÉS FELIPE GUALY OSO
CÉDULA: 1075260363
CARGO: PROPIETARIO
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a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)
Cuando el vehículo cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto 
a evaluar

Inaceptable (I)
Cuando el vehículo no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto 
a evaluar

Crítico (C)
Cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba 
aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el vehículo continúe ejerciendo sus 
labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHÍCULO

1 DISEÑO DE LA UNIDAD DE
TRANSPORTE

A AR I HALLAZGOS

1.1 Diseño  sanitario del vehículo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y
373.
Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art.
59.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Núm. 5 y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.)

(12.0) 6.0 0

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 12.0
%

La calificación del bloque corresponde al 12% del
total del acta

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolución 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, Núm. 1 y 5. Art. 9,
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Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
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CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 12.0
%

La calificación del bloque corresponde al 12% del
total del acta

3 PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

A AR I HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Núm. 5. Art. 14,
Núm. 12.)

(13.0) 6.5 0

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolución 2674 de 2013, Artículo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4)

(4.0) 2.0 0

3.3 Prácticas higiénicas.
(Resolución 2674/2013, Artículo 14,
Numerales 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
13 y 14. Artículo 36. Artículo 35, Numeral 5
y 7.)

(13.0) 6.5 0

3.4 Educación y Capacitación
(Resolución 2674/2013, Artículos 12 y 13.
Artículo 36.)

6.0 (3.0) 0 Actualizar el plan de capacitación
continua

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 33.0
%

La calificación del bloque corresponde al 36% del
total del acta

4 SANEAMIENTO A AR I HALLAZGOS
4.1 Limpieza del vehículo.

(Resolución 2674/2013. Art. 29, Núm. 4 y
5.)

(15.0) 7.5 0

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 15.0
%

La calificación del bloque corresponde al 15% del
total del acta

5 VERIFICACIÓN SOBRE EL PRODUCTO A AR I HALLAZGOS
5.1 Condiciones de conservación del producto.

(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Núm. 6, 7, 8.
Art. 30, Parágrafo 1 y 2.)

(20.0) (20.0) 0

5.2 Empaque, Rotulado y vida útil.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art.
29, Núm. 1.)

(5.0) 2.5 0

CALIFICACIÓN DEL BLOQUE 25.0
%

La calificación del bloque corresponde al 25% del
total del acta

II. CONCEPTO SANITARIO
% DE
CUMPLIMIENTO

CONCEPTO NIVEL DE
CUMPLIMIENTO

En caso que uno o más de los aspectos a evaluar
sea identificado como crítico y calificado como
Inaceptable (I), independiente del porcentaje de
cumpl im iento  ob ten ido,  e l  CONCEPTO
SANITARIO a emitir será DESFAVORABLE y se
procederá a aplicar las sanciones a que haya
lugar y MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva sobre el producto transportado, en este
caso el vehículo no podrá realizar el transporte de
carne y/o productos cárnicos comestibles.

97.0% Favorable 90 - 100%

Favorable con
requerimientos

60 - 89,9%

Desfavorable < 59,9%

III. RELACIÓN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NÚMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS --
NÚMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS --

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el vehículo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la
presente acta.

V. APLICACIÓN DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
No se aplicó

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:
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Por parte del establecimiento:
Permite la toma de registro fotográfico

VII. NOTIFICACIÓN DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratificación del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 13 del mes de Mayo del año 2023 en la ciudad de TESALIA.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendió la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de
cinco (5) días contados a partir de la realización de la visita.
POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE: ANDRES FELIPE PERDOMO BONILLA
CÉDULA: 1079411075
CARGO: Contratista
INSTITUCIÓN: Secretaría de salud

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE: ANDRÉS FELIPE GUALY OSSO
CÉDULA: 1075260363
CARGO: PROPIETARIO
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